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A “Pécsi éttermi estek” cimii rendezvénysorozatunk nyité rendezvénye a Hotel Kikeletben

Szeretettel meghivjuk Ont és kedves Partnerét a Hotel Kikelet™** (7635 Pécs, Kdrolyi Mihdly ut 1.) Panordma
éttermében 2008. november 29-én este 17.30-t6l megrendezendd gasztronémiai estiinkre, ahol a a magyar konyha
alapanyagali, technikdi és a nemzetkozi konyha izei adnak randevit egymadsnak.

Program:

17.30-t6l Kapunyitds

18.00-kor Pohdrkoszontd

18.15-t61 Koller Zsolt clubvezets elGaddsa a Pécsi Gastro Club céljairdl és a magyar gasztronémia
trendjeirdl

18.30-t4l Golydk Csaba 3-szoros Aranytdnyér gyGztes, Eur6pa- €s vildgbajnoki helyezett chef elGaddsa a
pécsi Kikelet magyar gasztronémidban elfoglalt helyérsl

18.45-tsl Radé Istvan Ur elGaddsa a Pécs-Mecseki bortitrél és a Radé Pincérdl

19.00-t6l Vacsora és borkostolo. Az egyes fogdsok felszolgdldsa kozben gasztronomiai tdjékoztatot tart
Golydk Csaba, a Radé Pince borait pedig Radé Istvdn mutatja be.

21.00-tol Tanczene

LA” meniisor A Pécsi Radé Pince borbemutatéoja: ,,B” menusor

- Tapas tril6gia — Lazactatdr, 1. Rado Pécsi Zold Veltellini 2008 - Tapas tril6gia — Lazactatdr,

Fustolt libamell, Parasztsonka, 2. Rado Pécsi Kékfrankos rozé 2008 Fustolt libamell, Parasztsonka,

Zoldség tatar,  Saldtakkal, 3. Rad6 Pécsi Chardonnay 2007 Zoldség tatdr, Saldtakkal,

Balzsamkaramellel 4. Radé Pécsi Cirfandli szdraz 2007 Balzsamkaramellel

- L‘encsekrem leves parasztsonka 5. Rad6 Szekszardi Kekfrankos 2007 - T/ormakrem leves e

chipsszel 6. Radé Pécsi Cirfandli kései - Jércemell roston zoldségekkel,

- Szturkemarha paprikds fehérboros mecseki gombadkkal,
dodollével, hdzi csalamaddéval polentdval
- Varga béles gytimoles kompattal - Tradiciondlis somlo6i galuska

sziretelésd félédes 2007

A rendezvényen valo részvétel dija 4200 Ft, clubtagoknak 3700 Ft. Minden
fentieken tdli fogyasztds sajat koltségre torténik. A részvételi szandékdnak
jelzését menuvdlasztdssal a dij befizetésével, kérjuk 2008. november 24-ig
tegye meg. Jelentkezés, informdcio: info@pecsigastroclub.hu, 30/641-4750.

Szeretettel varjuk:
A Pécsi Gastro Club szervezdi és vezetoi
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